
Wir wünschen Ihnen und Ihrer Familie eine schöne Weihnachtszeit

 Das Team vom Urig

Öffnungszeiten der Küche zum Jahreswechsel

 1. Weihnachtsfeiertag  v. 11.30 - 21:00 

 Silvester v. 17:00 - 22:00 2. Weihnachtsfeiertag  v. 11.30 - 21:00 

 Neujahr v.   17:00 - 22:00

am 24.12.2024 und  30.12.2024 bleibt das Restaurant geschlossen

Alle Preise in Euro inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer und Bedienung



hauchdünne Kalbf le ischscheiben auf  e iner  Sauce aus  Thunf isch
und Kapern,  garniert  mit  Rucola.  

Kürbiscremesuppe 6,80

Tomatencremesuppe 6,80

VORSP E I S EN

Tsats ik i  mit  C iabattabrot  6,00

Aiol i  mit  C iabattabrot  6,00

Rindercarpaccio  14,50
hauchdünne rohe Rindf le ischscheiben,marin iert ,garniert  mit

Rucola  und Parmesan

Grat inierter  Schafskäse 11,50
mit  Gurken,Papr ika,Tomaten und Zwiebeln garniert .

Vitel lo  Tonnato 15,00

W e i h n a c h t ` s
S p e i s e k a r t e
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Bl inis  mit  Räucherlachs   10,50
Fein  gebackene,  goldbraune Bl in is ,  l iebevol l  bestr ichen mit

cremigem Fr ischkäse und fr ischen Kräutern verfe inert .  Gekrönt
mit  aromatisch geräuchertem Lachs.
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S A L A T E

Bei lagensalat   5 ,00

Salat  mit  Z iegenkäse  14,00

W e i h n a c h t ` s
S p e i s e k a r t e

gemischter  Sa lat  wahlweise mit  Joghurtdress ing oder  e iner  Honig-
Senf-Vinaigrette.  

verfe inert  mit  Granatapfel ,gehackten Walnüssen an
verschiedenen Blattsa laten in  e iner  aromatischen Himbeer  -

Vinaigrette.  

 Salat  Putenbruststrei fen  17,00
knackiger  f r ischer  Sa lat  mit  panierten,  goldbraun gebratenen

Putenbruststre i fen an e iner  Honig-Senf-Vinaigrette.

Zarter  Rinderbraten   27,00
in  k lass ischer  Bratensauce,  serv iert  mit  hausgemachtem Rotkohl

und f luf f igen Kartoffe lk lößen.

Hirschgulasch  28,50
zartes  Hirschgulasch,  langsam geschmort  in  e iner  re ichhalt igen

aromatischen Sauce mit  k lass ischen  Kartoffe lk lößen und
Preise lbeeren.   
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Klass isch



Tagl iatel le  in  cremiger  Käsesahnesauce  14,50

W e i h n a c h t ` s
S p e i s e k a r t e

  
mit  zarten Brokkol i röschen –  fe in  abgeschmeckt  und l iebevol l

anger ichtet .

N U D E L N

Gourmet-Spieß  24,50
Ein Spieß,  drei  Highl ights :  kräft iges  Rumpsteak,  würz iges
Hüftsteak und zartes  Schweinef i let  –  rust ika l  gegr i l l t  und

herzhaft  serv iert .

Argentinisches Rumpsteak  26,00
Rumpsteak (220g) .Saft iges  Rumpsteak vom argent in ischen Rind,

bekannt  für  se ine Qual i tät  und intens iven Geschmack.

Zart  mar in ierte  Lammspieße,  saft ig  gegr i l l t .Dazu serv ieren wir
goldbraungebratene Bratkartoffe ln  und e ine fe ine Kräuterbutter .

Abgerundet  mit  e inemknackigen Bei lagensalat .

*Zu jedem Steak serv ieren wir  e ine Fol ienkartoffe l  mit  Sauerrahm und e inen Bei lagensalat

Marinierte  Lammspieße  24,50
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F L E I S C H G E R I C H T E



S P E Z I A L I T Ä T E N  D E S  H A U S E S

Rippchen mal  anders   21,50

  Schweinemedal l ion Aldekerk  21,50

Putenf i let   19,50
zartes  Putenf i let  mit  Sauce Bernaise,verfe inert  mit  luftgetrocknetem

Schinken,überbacken mit  Käse,  dazu Pommes fr i tes .

W e i h n a c h t ` s
S p e i s e k a r t e

8 Stunden geschmorte,marin ierte  Schweiner ippe ohne Knochen,
dazu re ichen wir  Knusper-Dr i l l inge.

mit  Champignonrahmsauce und Käse überbacken.  Als  Bei lage
serv ieren wir  Kartoffe lkroketten.

    Spanischer  Pfeffertopf   29,00
Hüftsteak,Rumpsteak,Schweinemedal l ion an e iner  würz igen

Pfeffersauce ,  a ls  Kartoffe lbei lage re ichen wir  Kroketten.

Zartes  Hähnchenf i let ,  goldbraun und knuspr ig  gebacken,  mit
e iner  cremigen Gorgonzola-Sauce,  garniert  mit  Brokkol i  .Dazu

reichen wir  knuspr ige Dr i l l ingskartoffe ln.

Hähnchenf i let  Mai länder  Art   19,50
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V O M  G R I L L

Gri l l te l ler   19,00

Urig  Tel ler   21,50

W e i h n a c h t ` s
S p e i s e k a r t e

2 Cevapcic i ,1  Schweinenackensteak,1  Hacksteak,
1  Schweinelachssteak und Speck.

Cordon bleu,Hacksteak,Schweinemedal l ion an e iner  fe inen Sauce
Bernaise.

Lust iger  Bosnjak  27,50
 zartes  Argent in isches  Rumpsteak gefül l t  mit  saft igem Schinken

und Käse.

Lord Charles   23,50
Fle ischsymphonie  aus  Schweinef i let ,

R indersteak,Cevapcic i ,Hacksteak und Speck.

Urig  Platte   49,50
Rumpsteak,Hüftsteak,Schweinemedal l ions  mit  f r ischem

knackigen Brokkol i  an e iner  würz igen Sauce Hol landaise.Dazu
reichen wir  Bratkartoffe ln  und e ine weitere Sauce nach Wunsch.  

Zu diesen Ger ichten serv ieren wir  Pommes fr i tes ,Djuvec-Reis  und e inen Bei lagensalat
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(  für  2  Personen )



D I E  S C H N I T Z E L K L A S S I K E R

Schnitzel  Wiener  Art   15,50

Champignon Rahmschnitzel   17,50

W e i h n a c h t ` s
S p e i s e k a r t e

goldbraun und knuspr ig  in  e iner  fe inen Panade ausgebacken ,  mit
Pommes fr i tes  und Bei lagensalat .

auf  e iner  fe inen Rahmsauce ,  dazu re ichen wir  Pommes fr i tes
und e inen Bei lagensalat .

Cordon Bleu  19,50
Schweineschnitze l  gefül l t  mit  saft igem Schinken und Käse,

goldbraun gebraten ,  dazu Pommes fr i tes  und e inen
Bei lagensalat .

Lachsf i let   24,50
Zartes  gegr i l l tes  Lachsf i let ,  serv iert  in  e iner  fe inen weißen

französ ischen Buttersauce –  cremig,  aromatisch und vol ler  Raff inesse.
Dazu re ichen wir  Knusperdr i l l inge und fr ischen Brokkol i .
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F I S C H

Vegetar isch

Knuspriges  Sel ler ieschnitzel  14,00
Knuspr iges  Sel ler ieschnitze l   

goldbraun paniert ,  serv iert  mit  Preise lbeeren und e inem
fr ischen,  bunt  gemischten Salat  –  vegetar isch & herzhaft  .
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DESS ER T

Gemischtes  E is    4 ,50

Gemischtes  E is   5 ,50

W e i h n a c h t ` s
S p e i s e k a r t e

verschiedene E issorten mit  Sahne.

verschiedene E issorten mit  Sahne und Schokoladensauce

Eis  mit  heißen Kirschen  6 ,50
Vani l leeis  mit  heißen Kirschen und Sahne.

Kindereis   3 ,00

le ichte und cremige Mousse au Chocolat  ,  serv iert  mit  geeisten
Himbeerstücken.

Eis  mit  Karamel l   6 ,00
Vani l leeis  mit  Karamel lsoße und  Krokantstreusel .
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Vani l leeis ,  Schokoladeneis  und Sahne.  

Mousse au Chocolat   6 ,50

Tiramisu  7 ,50
Hausgemachtes  T iramisu ,  geschichtet  mit  luft igem Löffe lb iskuit

und e inem Hauch von Kakao.
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B E I L AG EN

W e i h n a c h t ` s
S p e i s e k a r t e
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Kroketten

Pommes fr i tes

Djuvec-Reis

Fol ienkartoffel

Knusper-Dri l l inge

S AUCEN
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3,90

Pfeffersauce
Sauce Bernaise

Sauce Hol landaise

Ajvar

Champignonrahmsauce
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3,50

Gorgonzolasauce


